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Wild | Game | Gibier 

 
 

Wildschweinschinken 
Portweinfeigen, geröstete Baumnüsse 

Kräutersalate  
 

Ham of wild boar 
port wine figs, roasted walnuts 

herb salad 
 

Jambon de sanglier 
figues au porto, noix grillées 

salade d’herbes aromatiques 
 

CHF 28.00 
 
 

 
 
 

Kürbis-Amarettosuppe 
kandierte Kürbiskerne  

 
Pumpkin and amaretto soup 

candied pumpkin seeds 
 

Soupe de potiron à l’amaretto 
graines de potiron confites 

 
CHF 14.00 

 
 
 

Hauptgänge | Main Courses | Plats Principaux 
 
 

Wild-Vegiteller 
Spätzli, Rotkohl, Rosenkohlpurée 

Eierschwämme, karamellisierte Maroni  
 

Vegetarian game platter 
spätzli, red cabbage, brussels sprout purée 

chanterelles caramelised chestnuts 
 

Assiete de gibier végétarienne  
spätzli, chou rouges, feuilles de choux de Bruxelles 

marrons caramélisés 
 

CHF 28.00 
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Hirschentrecôte 
Rötelijus 

sautierte Eierschwämme 
Rosenkohlpurée  

 
Venison entrecôte 

röteli jus 
sautéed chanterelles 
brussels sprout purée 

 
Entrecôte de cerf 

jus de röteli 
chanterelles sautées 

purée de choux de bruxelles 
 

CHF 48.00 
 
 

  
 
 

Rehpfeffer mit Preiselbeeren 
Spätzli, Rotkohl 

karamellisierte Maroni 
 

Venison ragout with cranberries 
spätzli, red cabbage 

caramelised chestnuts 
 

Civet de chevreuil aux airelles 
spätzli, chou rouge 

marrons caramélisés 
 

CHF 40.00 
 
 

  
 
 

Tonkabohnenglace 
Feigenkompoot 

 
Tonka bean ice cream 

fig compote 
 

Glace à la fèves tonka 
compote de figues 

 
CHF 7.90 

 


