Herzlich willkommen im Restaurant «Wave».
Unser Kichenteam unter der Leitung von Christian Gépel und Marco Schwarzer

und die Servicecrew unter der Leitung von Thomas Buchschuster und Agam Unterreiner
freuen sich, Sie verwdhnen zu durfen!

Degustationsmenu

Swiss Lachs
Kaffee-Cognacbeize
Dill, Gurke, Fenchelpollen

\_/\‘
*Consommé double
Fasanenravioli
oder
Gnocchi

Wilder Broccolipesto
Pekannuss

\_/\(
Hibiskus-Margheritasorbet
\—/\;
*Confierte Gansebrust
Orangenjus
Haselnuss-Schupfnudeln
Apfelrotkohl

oder

Steinbuttfilet
Champagnerschaum
Chorizogremolata, Spitzkohl
Mascarpone
\—/\;
*Milchreismousse
Feigen, Bergamotte
oder
Erlesener Kase vom Brett
von unserem Affineur Kiindig in Rorschach

Menu complet CHF 124.-
*3-Gang-Menu CHF 88.-

Das Menu servieren wir von 18:30 bis 20:00 Uhr.



Vorspeisen

Kurbiscarpaccio
Cheesecake, Orange
Wassermelonenrettich, Portulak

CHF 24.-

N

Swiss Lachs
Kaffee-Cognacbeize
Dill, Gurke, Fenchelpollen

CHF 29.-
\_/\-

Terrine vom Bio-Hirsch
Wildkrdautersalat
Blaubeere, Sellerie, Marroni

CHF 29.-

Suppen

Hauptgange

Consommé double
Fasanenravioli

CHF 18.-
\_/\"

Steinpilzcremesuppe
Parmesan-Madeleine

CHF 18.-

Gnocchi
Wilder Broccolipesto
Pekannuss

CHF 36.-
als Vorspeise CHF 26.-

N —

Confierte Gansebrust
Orangenjus
Haselnuss-Schupfnudeln
Apfelrotkohl

CHF 55.-

N

Steinbuttfilet
Champagnerschaum
Chorizogremolata, Spitzkohl
Mascarpone

CHF 60.-

\—/\‘

Bitte beachten Sie unsere
Tagesempfehlungen

Herkunftsnachweis:
Lachs, Bio-Hirsch und Gans aus der Schweiz
Steinbutt aus Spanien



ave

Dessert

Milchreismousse
Feigen, Bergamotte

CHF 19.-

\—/\;

Thurgauer Apfel
Weisse Schokolade
Apfel, Karamell
Lebkuchen

CHF 19.-

N —

Erlesener Kdse vom Brett
von unserem Affineur Kundig in Rorschach

Kleine Portion CHF 16.-
Grosse Portion CHF 22.-

A —

Hausgemachte Glace und Sorbet

Vanilleglace, Caramelglace, Feigen-Bergamottensorbet, Hibiskus-Margheritasorbet

CHF 4.20



