
 
 

 
 
 
 

Liebe Gäste 
 

Herzlich willkommen im Bad Horn.  
 

Unser Küchenchef und Leiter Gastronomie Christian Göpel mit seiner Brigade  
und die Servicecrew unter der Leitung von Thomas Buchschuster 

freuen sich, Sie verwöhnen zu dürfen! 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und angenehme Stunden in unserem Haus! 
 

Ihre Gastgeber 
Bernadette & Stephan Hinny und die ganze Crew 

 
 
 
 

Dear Guests 
 

Welcome to Hotel Bad Horn. 
 

Our head-chef & F&B-Manager, Christian Göpel, and his kitchen team as well as our 
Restaurant Manager Thomas Buchschuster and his service crew 

happily welcome you and look forward to make your stay enjoyable 
 

Your hosts 
Bernadette & Stephan Hinny 

 
 
 
 

Chers clients 
 

Bienvenue à l’hôtel Bad Horn. 
 

Notre chef et responsable F&B, Christian Göpel avec ses collaborateurs 
et notre équipe de restauration sous la direction de Thomas Buchschuster 

sont heureux de vous choyer chez eux !  
 

Nous vous souhaitons un bon appétit et un beau séjour! 
 

Vos hôtes 
Bernadette & Stephan Hinny et toute l’équipe 

  



Salate | Salads | Salades 

Gerne dürfen Sie sich von unserem Salatbuffet bedienen. 
 

Please help yourself from our salad buffet.  
 

Servez-vous s’il vous plaît à notre buffet de salades.  
 

Klein | Small | Petite CHF  12.- 
Mittel | Middle | Moyen  CHF  17.- 
Hauptgericht | Main course | Plat principal  CHF  22.- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Mediterraner Linsensalat 
Quinoa, Shiitake-Pilze 

Avocado 
 

Mediterranean lentil salad 
quinoa, shiitake mushrooms 

avocado 
 

Salade de lentilles méditerranéenne 
quinoa, champignons shiitake 

avocat 
 

Vorspeise | Starter | Plat d’entré 
CHF 18.- 

Hauptgang | Main course | Plat principale 
CHF 24.- 

 
 
 
  



Vorspeisen | Starter | Hors d‘oeuvre 

Schwertfisch-Ceviche  
Misocrème 

Geflämmter Lauch 
 

Swordfish ceviche 
miso cream 
flamed leek 

 
Ceviche d’espadon 

crème de miso 
poireau flambé 

 
Vorspeise | Starter | Plat d’entré 

CHF 24.- 
Hauptgang | Main course | Plat principale 

CHF 30.- 
 
 

 
 
 

Iberico Schinken 
Rucola-Walnusspesto 

Feigen, Burrata 
 

Iberico ham 
rucola-walnut pesto 

figs, burrata 
 

Jambon Iberico 
pesto de roquette et noix 

figues, burrata 
 

Vorspeise | Starter | Plat d’entré 
CHF 24.- 

Hauptgang | Main course | Plat principale 
CHF 30.- 

 
 
 
 

Gerne berücksichtigen wir Ihre Wünsche nach Absprache mit unserem Küchenchef. 
We are happy to accommodate special requests after consulting the head chef. 

Nous prenons en compte vos désirs selon accord de notre chef. 
 
 

In unseren Preisen sind MwSt. und Service Tax inbegriffen. 
VAT and service taxes are included in our prices. 

TVA et service inclus.  



Suppen | Soups | Potages 

Petersilienwurzelsuppe 
Lauchöl 

 
Parsley root soup 

leek oil 
 

Soupe de racines de persil 
huile de poireau 

 
CHF 14.- 

 
 

 
 
 

Ribollita 
Toskanische Bauernsuppe 

 
Ribollita 

Tuscan farmer’s soup 
 

Ribollita 
Soupe paysanne Toscane 

 
CHF 14.- 

 
 

 
 
 

Tagessuppe 
 

Soup of the day 
 

Potage du jour 
 

CHF 14.- 
  



Vegetarisch | Vegetarian | Végétarien 

Strozzapreti 
Basilikumpesto 

Taggiasca-Oliven, Datteltomaten 
(Vegan) 

 
Strozzapreti 
basil pesto 

taggiasca olives, date tomatoes 
 

Strozzapreti 
pesto au basilic 

olives taggiasca, tomates 
 

CHF 28.- 
 

 
 

Feigen-Agnolotti 
Portweinreduktion, Feta, Walnüsse 

 
Fig agnolotti 

reduction of portwine, feta, walnuts 
 

Agnolotti aux figues 
réduction de Porto, feta, noix 

 
CHF 28.- 

 

 
 

Gefüllter Randencrêpe 
Waldpilzragoût 

Spinat, Pinienkerne 
 

Filled beetroot crêpe 
ragoût of forest mushrooms 

spinach, pine nuts 
 

Crêpe de betterave farcie 
ragoût de champignons des bois 

épinards, pignons de pin 
 

CHF 28.- 
 

Alle Gerichte aus dieser Karte servieren wir von  
We serve all these meals from  

Nous servons ces menus de 
12.00 Uhr bis 13.30 Uhr 
18.00 Uhr bis 21.00 Uhr 



Fisch | Fish | Poisson 

Bodensee-Hechtfilet 
Pommery-Senfsauce 

Haselnusspolenta 
Glasiertes Gemüse 

 
Pike fillet from lake Constance 

Pommery mustard sauce 
hazelnut polenta 

glazed vegetables 
 
 

Filet de brochet du lac de Constance 
sauce à la moutarde pommery 

polenta aux noisettes 
légumes glacés 

 
CHF 39.00 

 

 
 

Branzinofilet 
Limonenöl 

Chorizo-Risotto 
Spinat 

 
Fillet of sea bass 

lime oil 
chorizo risotto, spinach 

 
Filet de loup de mer 
huile de citron vert 

risotto au chorizo, épinards 
 

CHF 40.00 
 

 
 

Sautierte Riesencrevetten 
Aioli-Paprikadip 

Ofenkartoffeln, Cipolotte 
 

Sauteed king prawns 
aioli pepper dip 

baked potatoes, cipolotte 
 

Crevettes géantes sautées 
dip à l’aïoli et poivron 

pommes de terre au four, cipolotte 
 

CHF 39.00  



Fleisch | Meat | Viande 

Perlhuhnbrust 
Parmesansauce 

Haselnusspolenta, Spinat 
 

Breast of guinea fowl 
parmigiano sauce 

hazelnut polenta, spinach 
 

Suprême de pintade 
sauce au parmesan 

polenta aux noisettes, épinards 
 

CHF 39.00 
 

 
 

Gefüllte Kalbsinvoltini 
Portweinreduktion 
Mascarponerisotto 
Frühlingszwiebel 

 
Filled involtini of veal 

reduction of port wine 
mascarpone risotto 

spring onions 
 

Involtini de veau farcis 
réduction de porto 

risotto au mascarpone 
oignon de printemps 

 
CHF 46.00 

 

 
 

Brasato di Manzo 
Barolojus 

Ofenkartoffeln 
Glasiertes Gemüse 

 
Braised beef 

Barolo jus 
baked potatoes, glazed vegetables 

 
Bœuf braisé 
jus de Barolo 

pommes de terre au four, légumes glacés 
 

CHF 40.00  



Dessert | Desserts | Desserts 

Cheesecake 
Waldbeercoulis 
Muscat-Crumble 

 
Cheesecake 

coulis of forest berries 
nutmeg crumble 

 
Cheesecake 

coulis de baies des bois 
crumble à la noix muscat 

 
CHF 16.00 

 

 
 

Apfelparfait 
Birnenkompott 

Haselnusscaramel 
 

Apple parfait 
compote of pear 
hazelnut caramel 

 
Parfait aux pommes 
compote aux poires 

caramel aux noisettes 
 

CHF 16.00 
 

 
 

Marinierter Fruchtsalat 
Himbeersorbet 

 
marinated fruit salad 

raspberry sorbet 
 

salade de fruits marinés 
sorbet au framboise 

 
CHF 14.00 

 

 
 

Tagesdessert 
 

Dessert of the day 
 

Dessert du jour 
 

CHF 16.00  



Unsere Mini Dessert  
mit hausgemachter Glace 

Haselnussglace 
Marinierte Zwetschgen 

 
Hazelnut ice cream 

marinated plums 
 

Glace aux noisettes 
prune marinés 

 
CHF 7.90 

 

 
 

Joghurtglace 
Blutorange 

 
Yoghurt ice cream 

blood orange 
 

Glace au yaourt 
orange sanguine 

 
CHF 7.90 

  



Herkunftsnachweis 

Fleisch 
 
 

Iberico Schinken Spanien 
Kalb, Rind Schweiz 
Perlhuhn Frankreich 

 
 

 
 
 

Fisch | Meeresfrüchte 
 

 
Hecht Schweiz 
Branzino Griechenland 
Riesencrevette Vietnam 
Schwertfisch Sri Lanka 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
If you have any allergies or intolerances, please talk to our service crew. 

Si vous avez des allergies connues, veuillez-vous adresser au personnel de service. 


