ave

Herzlich Willkommen im Restaurant
«Wave». Unser Kdchenteam unter der
Leitung von Christian Gopel und Max
Muranka und die Servicecrew unter der
Leitung von Thomas Buchschuster
freuen sich, Sie verwohnen zu durfen.

Unser Chefkoch
empfiehlt

Atlantikhummerschwanz
Krustentierjus
Tagliatelle, Datteltomaten

CHF 65.00

SN

Schweizer Rindsfilet
Kartoffelmousseline
Morcheln, Romanesco
Barlauchhollandaise

oder ab 2 Personen,
am Tisch tranchiert als

Traditionelles Chateaubriand

CHF 70.00 pro Person
S

Rindtatar von der alten Kuh
aus der Hinterhofmetzgerei Staad
klassisch mariniert
Eigelb und Brioche

als Vorspeise CHF 29.00
als Hauptgang CHF 39.00

Vorspeisen

Bleu d’Auvergne
Rotkohl, Orange
Pecanntsse o

CHF 26.00
S

Makrele
Zwiebel, Apfel, Pumpernickel
grine Peperoni i

CHF 30.00

N

Ibericoschwein
Kartoffel, Tomate
Rhabarber, Minze 2

CHF 30.00

N
Suppen

Weisse Spargelcremesuppe
hausgerducherte Forelle
Kaviar

CHF 19.00
S
Franzosische Zwiebelsuppe
gerostetes Baguette ii

CHF 19.00



Hauptgange Desserts

Hausgemachte Ravioli Opéraschnitte
Eigelb, Sbrinz Bergamottensorbet
Barlauchpesto o Himbeeren o
als Vorspeise CHF 26.00 CHF 19.00
als Hauptgang CHF 36.00 .
S
Baba au Gin
Lammriicken Grapefruit
Thymiankruste Melissensorbet
Ratatouilleschaum CHE 19.00
Minigemuse, Semmelknodel
CHF 60.00 —
_ Erlesener Kdse vom Brett
S
von unserem Affineur
Fisch nach Tagesangebot Kiindig in Rorschach
Pommery Senfsauce kleine Portion CHF 17.00
Frahlingslauch grosse Portion CHF 23.00

Belugalinsenrisotto
SN

CHF 60.00

Hausgemachte Glace und Sorbets
Bergamottensorbet, Melissensorbet
Passionsfruchtsorbet
Vanilleglace, Sauerrahmglace

CHF 4.60

Degustationsmenu

Stellen Sie sich |hr MenU aus unserer
Karte selber zusammen.

3 Gange CHF 95.00
4 Gadnge CHF 128.00



Allergien und Unvertraglichkeiten

Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

®

@ D =

glutenfrei
lactosefrei
vegetarisch
vegan

Herkunftsnachweis

Rind
Ibericoschwein
Lamm

Makrele, Hummer
Forelle

Schweiz
Spanien
Irland
Atlantik
Deutschland



