Tatar — frisch fur Sie am Tisch zubereitet

Rindstatar «Klassisch»
Steak-Tatarsauce, Tabasco, Zwiebeln
Kapern, Schnittlauch, Mixed Pickles, Toast

Beef tartare “classic”
steak tartare sauce, tabasco, onions
capers, chives, mixed pickles, toast

Tartare de beeuf mariné « classique »
sauce barbecue, tabasco, oignons, cdpres
ciboulette, mixed pickles, toast
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Rindstatar «Mediterran»
getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Rucola
Pesto, Parmesanflocken, Focaccia

Beef tartare “Mediterranean”
sun-dried tomatoes, pine nuts, rocket salad
pesto, parmesan cheese, focaccia

Tartare de boeuf « Méditerranéen »
tomates séchées, pignons, roquette
pesto, parmesan, focaccia
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Tatar vom Thunfisch
Frihlingszwiebeln, Avocado
Limette, Koriander, Focaccia

Tuna tartare
spring onions, avocado, lime
coriander, focaccia

Tartare de thon
oignons nouveaux, avocat
citron vert, coriandre, focaccia

Vorspeise | starter | plat d’entré
(100 g) CHF 29
Hauptgang | main course | plat principale
(180g) CHF 39
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