ave

Bienvenue au restaurant « Wave ».
Notre équipe de cuisine sous la
direction de Christian Gopel et Max
Muranka et notre équipe de
restauration sous la direction de
Thomas Buchschuster sont heureux de
vous choyer chez eux !

Notre chef vous
recommande

Chateaubriand traditionelle
de 2 personnes, découpé a table

sauce béarnaise
gratin dauphinois, légumes

CHF 70.00 par personne

ou en deux services

sauce béarnaise
gratin dauphinois, légumes

sorbet au citron

sauce béarnaise
tagliolini, ratatouille

CHF 79.00 par personne
S

Loup de mer
pesto au cresson
risotto a l'épeautre
racine de persil

CHF 65.00

Hors d’ocuvre

Trois sortes de betteraves rouges
pomme, noix
vacherin 2

CHF 26.00
S

Langoustines
noix de cajou
chou-fleur, limequat

CHF 30.00

N

Magret de canard de Barbarie
Fumé et praliné
céleri, pistache, quetsche i

CHF 30.00

\_/\‘
Potages

Créme de potiron
truite saumonée fumée maison
amaretti i

CHF 19.00

S
Essence de champignons des bois
ravioli, saucisse de gibier

CHF 19.00



Plat principal

Tagliolini aux truffes
Ciboulette, mousse de lait 2

entrée CHF 26.00
principal CHF 36.00

S

Entrecote de bison
cepes, jus au poivre vert
mousseline de pommes de terre
chou vert

CHF 70.00

S

Lotte, crolte au pignons
joues de porc sechée
sauce a la moutarde pommery

polenta au citron, jeunes oignons

CHF 60.00

Dessert

Glace au nougat
créme au citron
crumble au miel =

CHF 19.00
SN

Tartelette aux figues et pistaches
ganache au chocolat
glace a la feve tonka o

CHF 19.00

SN

Assortiment de fromages
de notre affineur
Kindig a Rorschach

petite portion CHF 17.00
grande portion CHF 23.00

N

Glaces et sorbets fait maison

sorbet aux fruits de la passion
sorbet aux herbes
sorbet au citron vert
glace a la vanille
glace a la feve tonka

CHF 4.60

Menu de dégustation

Composez vous-méme votre menu
a partir de notre carte.

3 plats CHF 95.00
4 plats  CHF 128.00



Allergies et intolérances

Veuillez vous adresser 4 notre personnel de service.

®

sans gluten
sans lactose
végetarien
végétalien

@ D =

Preuve de l'origine

veau Suisse
truite saumonnée Pays-Bas
bison USA
canard France
lotte Islande
loup de mer Grece
langoustine Afrique



