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25. Dezember 2026

Weihnachtstag

Vitello Tonnato
Kaperndpfel, winterlicher Blattsalat @

Vitello tonnato, cdpres, salade d’hiver

Vitello tonnato, capers, winter salad

S

Maronensuppe
Truffelrahm @

Soupe de marrons & la creme aux truffes

Chestnut soup with truffle cream

N

Ananassorbet @i 2
Sorbet a l'ananas

Pineapple sorbet

S

Filet vom Thurgauer Apfelschwein mit Portweinjus
Waldpilzrisotto, Bohnenblndchen @

Filet de Thurgovie porc aux pommes avec jus au porto
risotto aux champignons des bois, haricots verts

Fillet of Thurgau apple pork with port wine jus
wild mushroom risotto, green beans

oder
Gebratenes Loup de mer-Filet mit Krauterol
Safranreis, confierte Cherrytomaten @

Filet de loup de mer poélé a I'huile aux herbes
riz au safran, tomates cerises confites

Pan-fried fillet of sea bass with herb oil
saffron rice, confit cherry tomatoes

S

Buche au chocolat mit Orangencreme
Preiselbeermarmelade

Buche au chocolat a la creme & l'orange
confiture dairelles

Buche au chocolat with orange cream
cranberry jam

CHF 98
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