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Heiligabend

Jakobsmuschelcarpaccio mit Yuzuvinaigrette
Fenchel-Apfelsalatii @

Carpaccio de coquilles de Saint-jacques
vinaigrette au yuzu, salade de fenouil et de pommes

Scallop carpaccio with yuzu vinaigrette
fennel and apple salad

S

Pastinaken-Kokossuppe
gerostete Pistazien @ ©

Soupe de panais d la noix de coco avec pistaches grillées

Parsnip and coconut soup with roasted pistachios

S

Mandarinensorbet@ i 2
Sorbet a la mandarine

Tangerine sorbet

S

Rosa gebratener Kalbshohrtcken mit Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin, glasierte Babykarotten @

Selle de veau rosée a la creme aux morilles
gratin daupinois, mini-carottes glacées

Roasted veal loin with morel cream sauce
potato gratin, glazed baby carrots

oder
Gebratenes Zanderfilet mit Safranschaum
SelleriepUree, sautierter Blattspinat @

Filet de sandre poélé & la mousse au safran
purée de céleri, Epinards sautés

Pan-fried fillet of pikeperch with saffron sauce
celery purée, sautéed spinach

N

Schneeball, Kokosmousse
Vanillebisquit, Misoglace

Boule de neige, mousse a la noix de coco
biscuit a la vanille, glace au miso

Snowball, coconut mousse
vanilla sponge, miso ice cream
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