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BARKARTE

Herzlich willkommen in der
Faro Bar!

Wo edle Spirituosen auf meisterhafte Cocktails treffen und
der Duft feinster Zigarren die Atmosphdre veredelt-

Geniessen Sie Momente im Stil zeitloser Eleganz
Nadja & Ihr Team

stehen Ihnen beratend zur Seite
und freuen sich, Sie verwohnen zu durfen.

Im Erdgeschoss erwartet Sie eine weitere exklusive Bar,
die ganz der rauchfreien Atmosphdre gewidmet ist

Viel Vergnugen in unserer Faro Bar!

10.02.2026
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



Unser Winterliches
Highlight

Lillet Winter's Tale

14 CHF

Ein Marchen in jedem Schluck

Lillet, Apfelsaft, Ginger Beer und Zimt



Champagner Maison Abelé 1757 Brut

Cupli Maison Abelé
Cupli Maison Abelé Rosé

1dl
1dl

Schaumweine im «Offenausschank»

Cupli Franciacorta Ca del Bosco
Cupli Prosecco Bisol
Cuapli Tropfel der Zweite (alkoholfrei)

Cupli Zero'SI Sparkling Dry (alkoholfrei)

Rimuss & Strada Weinkellerei, Schweiz

Schaumweine

Franciacorta Ca del Bosco Cuvée Prestige

Extra Brut, Lombardei, Italien
Prosecco Bisol, Italien

Moscato d’Asti, Sarroca, Italien
Moscato d’Asti, Sarroca, ltalien

Tropfel der Zweite, Thurgau (alkoholfrei)

Trauben & Apfel, Mammern, Schweiz

Cupli Zero'SI Sparkling Dry (alkoholfrei)

Rimuss & Strada Weinkellerei, Schweiz

Champagner

Champagner Maison Abelé 1757 Brut
Maison Abelé

Maison Abelé

Maison Abelé Rosé

Moét & Chandon
Cuvée Brut
Cuvée Dom Pérignon 2010

Krug
Grande Cuvée

Louis Roederer
Collection 245
Brut Rosé

Ruinart
«Blanc de Blanc»

Taittinger
Cuvée Brut Réserve

Comtes de Champagne «Blanc de Blanc»
2012(1F1) 2013 (6FL)

Laurent Perrier
Grand Siécle

1dl
1dl
1dl
1dl

7.5dl

7.5dl
7.5dl

7.5dl

7.5bcl

7.5dl
7.5dl

7.5dl
7.5dl

7.5dl

7.5dl
7.5dl

7.5dl

7.5dl
7.5dl

7.5dl

3.75dl

55

3.75dl

15
17

15
11
10

90

68
48
31

53

55
90
120

110
385

440

145
185

210

120
270

165



AUSGEWAHLTE «TROPFEN» IM OFFENAUSSCHANK

Weissweine

St-Saphorin Roche Ronde 8.0 54.0
Chasselas, Jean & Pierre Testuz, Schweiz

Pinot Grigio Collio 10.5 68.0
Agricola, Nicola Manferrari, Friaul, Italien

Enate 8.0 53.0

Chardonnay, Spanien

Rotweine

Humagne Rouge 11 74.0
Adrian & Diego Mathier, Salgesch, Schweiz

Forte Elerone IGT 8.0 54.0

Aglianico, Uva di Troia, Montepulciano, Italien

Montecastrillo 8.0 53.0

Tempranillo, Bodegas Pefalbas Lopez, Spanien

Pirramimma White Label 11 74.0

Shiraz, Pirramimma Wines, Australien

Stand 10.02.2026 | Jahrgangswechsel sind moglich



Perlende Exoten
Leicht, frisch, mit dem prickelndem Etwas

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Soda

Hugo

Holundersirup, Minze, Prosecco, Soda

Lillet Berry
Lillet Blanc, Prosecco, Schweppes Wild Berry

Porn Star Martini
Absolut Vanille Vodka, Passoa Likor, Passionsfruchtsaft, Lime Juice, Vanillesirup
Prosecco

Klassiker, die bleiben
Evergreens, die man einfach lieben muss

Old Fashioned

Four Roses, Zucker, Angostura

Grapefruit Margarita
Tequila Silver, Triple Sec, Zitronensaft,
Grapefruitsaft

Negroni
L' Acrobate Gin, Campari, roter Vermouth

Cosmopolitan
Absolut Vodka, Cointreau, Cranberrysaft, Zitronensaft
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14
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Ginspiration
Aromatisch. Erfrischend. Modern

Giggel Wasser

Emily Gin, Campari, Grapefruitsaft, Bitter Lemon, Rosmarin

Quiet Fire
The Stin Sloe Gin, Tio Pepe, Fever Med.,,
Rosa Pfeffer

Crimson Sail

Bluecoat Gin, Passionsfruchtsaft, Erdbeersirup, Lime Juice

Tropic Vibes

Exotik im Glas- sUss, fruchtig und sonnig

Flying Kangaroo

Absolut Vodka, Galliano, Kokossirup, Rahm, Ananassaft, Orangensaft

Sex on the Beach
Swiss Gold Vodka, Peachtree, Orangensat, Cranberrysaft, Grenadinesirup,

Planters Punch
Havanas, Zitronensaft, Grenadinesirup, Orangensaft

Spicy & Ginger
Drinks mit Charakter

Indian Mule
Havanas, Angostura, Lime Juice, Ginger Beer

London Mule
Gin 27, Lime Juice, Ginger Beer

Dublin Mule

Irishman, Lime Juice, Ginger Beer

17

18

17

17

17

18

18

17

18



Kaffeekick & Cremigkeit
Cocktails mit Espresso, Cold Brew & Co.

Espresso Martini 17
Absolut Vodka, Kahlua, Espresso

Coffee Negroni 17

Campari, L'Acrobate Gin, Seventh Sense

Midnight Mocha 16

Kahlua, Creme de Cacao, Espresso, Rahm, Zimt

Lieblingsstiicke
Cocktails mit Herz

Red Vermouth Smash (Pauls Liebling) 15
Roter Vermouth, Himbeersirup, Minze, Soda, Prosecco

Kirschrote (Daniels Geheimtipp) 17
Bombay Gin, Maraschino, Zitronensaft, Lauterzucker,
Cranberrysaft, Angostura

Gute Nacht Milch (Albenas Wahl) 18

Maund Rum, Kaluha, Galliano, Rahm, Zimt

Blue Hawaii (Nadjas Favorit) 17
Absolut Vodka, Bols Blue, Ananassaft, Bitter Lemon



Null Prozent- Voller Geschmack
Alkoholfreie Cocktails fur Geniesser:innen

Eye of the Hurricane
Passionsfruchtsaft, Lime Juice, Bitter Lemon

Angry Driver

Tanqueray 0%, Zitronensaft, Passionsfruchtsaft, Himbeersirup

Virgin Aperol
Undone No.5, Mineral, Zero SL

Bloody Gertrud

Tanqueray 0%, Tomatensaft, Zitronensaft

Traumli
Passionsfruchtsaft, Bitter Lemon, Erdbeersirup, Zero SL

Dingsbumms
Cranberrysaft, Schwepps Wildberry, Apfelsaft, Zitronensaft

Virgin Colada

Ananassaft, Rahm, Kokossirup

Virgin Negroni

Tanqueray 0%, San Bitter, Jsotta Senza

Shirley Temple

Ginger Ale, Grenadinesirup, Zitronensaft

Fruit Punch
Ananas-, Passionsfrucht-, Cranberry- und Orangensaft
Zitronensaft, Erdbeersirup

Nichts dabei fir Sie?
Kennen Sie den « Cocktail of the Month » schon?
Oder diirfen wir etwas auf Sie abgestimmtes zaubern?
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Noilly Prat
Martini Bianco
Martini Rosso
Pernod
Aperol
Campari

Jsotto Senza (alkoholfrei)
Undone No. 5

Cynar

Averna
Appenzeller
Ramazzotti
Underberg
Braulio

Sherry
Tio Pepe (trocken)
Sandeman medium

Porto

Graham's Tawny 10J.
Graham's Tawny 20J.

Porto Quinta do Infantado Vi
Vallado White Porto

6tus

Baileys
Amaretto
Kahlua

Seventh Sense KaffeelikorEd
Grand Marnier

Cointreau

Sambuca

Limoncello

Galliano

Appenzeller RahmlikorEa
Haselnuss Nocciola

Apéritifs

Bitters & Krauters

Sudweine

ntage 2013

Likore

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4cl

4cl
4cl

4cl
4cl
2cl
4cl

4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

4cl

4cl
2cl

4cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4cl
2cl

18%
15%
15%
40%
11%
23%

0%
0%

16.5%
29%
29%
30%
44%
21%

15%
15%

20%
20%
19.5%
19,5%

19%

17%
28%

24%
40%
40%
40%
30%
30%
18%
20%
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Absolut (Schweden)

Swiss Gold (Region Luzern) El
Belvedere (Polen)

Absolut Vanilia

Schweiz

Morris

Emily GinEA

Gin 27 Soul of WoodE
222 GinEA

Deutschland
Monkey 47

England
Bombay Gin
Sipsmith V.J.O.P

Tanqueray 0% (alkoholfrei)

Schottland
Hendricks Gin

Belgien
Amuerte (Coca Leaf Gin)

USA
Bluecoat (Barreled)

Norwegen
Bareksten

Frankreich
L'Acrobate

Spanien
Larios Gin Rose

Osterreich
THE Stin Sloe Gin

Italien
Il Gin del Professore Crocodile

Japan
KI NO Bl

Vodka

Gin

4cl

4cl
4cl

4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

40%

40%
40%

38 %

47%
43%
43%
43%

47%

40%

57.7%

0%

41.4%

43%

47%

46%

44%

37.5%

27%

45%

45%
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Limitierter Whiskey

Scotch

J. Walker Red Label
J&B

Chivas

Bourbon
Four Roses
Jack Daniels

Irish
Tullomore Dew
Irishman

Canadian
Canadian Club

Schweiz
Séntis MaltER
Langatun

Schottland

Highlands
Oban

Glenmorangie Quinta

Speyside
Cardhu
Macallan

Islay
Lagavulin
Caol lla

Inseln
Talisker
Ledaig

Whiskey

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

Malt Whiskey
4cl

4cl

14y 4cl
14y 4cl
18y 4cl
12y 4cl
ley 4cl
12y 4cl
10y 4cl
18y 4cl

40%
40%
40%

40%
40%

40%
40%

40%

43%
49.12%

43%

46%

40%
40%

43%
43%

40%
46%

18

13
14
17

13
14

13
16

13

17

17
16

18
17

20
17

16
24



Rum

Havana 3y 4cl
Havana 7y 4cl
Diplomatico 4cl
Limitierter Rum 2cl
Wild Alps MaundEA 12y 2cl
Ron Centenario 20y 2cl
Ron Zacapa 23y 2cl
Ron Zacapa 25y 2cl
Ron Centenario 30y 2cl
Plantation 20 Jubi 2cl
Weinbrdnde
Martell VS 2cl
Remy Martin VSOP 2¢l
Meukow XO 2cl
Davidoff XO 2cl
Hennessy XO 2¢l
Janneau XO 2cl
Carlos Imperial 2cl
Cardenal Mendoza Carta Real 2cl
Tequila
José Cuervo Silver 4cl
Jose Cuervo Gold 4cl
Grappa
Grappa Nonino 2¢l
Berta Elisi 2cl
Berta Due Sorelle 2cl
Berta La Musa 2cl
Berta Tre Soli Tre 2cl
Wolfer Muscat BleuE 2cl

40%

40%
40%

45%
40%
40%
40%
40%
40%

40%
40%
40%
40%
40%

40%

40%
40%

38%
38%

41%
43%
40%
40%
43%

40%
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Destillierte Frucht

Appenzeller Williams mit Honig 2cl 35% 10
KirschEA 2cl 40% 10
WilliamsEd 2cl 40% 10
FramboiseEd 2cl 40% 10
Vieille PruncEa 2cl 40% 10
Vieille PoircEd 2cl 40% 13
Calvados 2cl 40% 12

Zusatzgetranke zu Spirituosen

Diverse Safte 2dl 2
Orange-, Passionsfrucht-, Cranberry-,
Grapefruit- und Ananassaft

Coca Cola 2d| 35
Coca Cola Zero, Sprite, Fanta 3,3dl 4
Red Bull 2,5dl 4
Schweppes 2d| 3.5
Indian Tonic, Bitter Lemon

Ginger Ale

Fever Tree 2dl 4
Indian Tonic, Tonic Water med.

Ginger Beer

San Bitter 1dl 3



Mineral und Tafelgetrdanke

Appenzell Mineral still oder laut
Appenzell Mineral still oder laut
Appenzell Mineral still oder laut

Coca Cola

Coca Cola Zero
Fanta

Sprite

Rivella Rot, Blau
Shorle

Ice Tea Lemon
San Bitter

Red Bull

Schweppes Tonic
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Ale

Fever Tree Indian Tonic
Fever Tree Med. Tonic
Fever Tree Ginger Beer

Orangensaft
Ananassaft
Cranberrysaft
Passionsfruchtsaft
Grapefruitsaft
Apfelsaft (Sissmost)

Tomatensaft
Traubensaft (rot)

3dl
5dl
adl

3.3dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl
2dl

1dl

2.5dl

2dl
2dl
2dl

2dl
2dl
2dl

Fruchtsafte

2dl
2dl
2dl
2dl
2dl
2d

2dl
2dl

7.5
10.50
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Offenbiere
Schutzengarten Edelspez

Schutzengarten Klosterbrdu

Flaschenbiere
Quollfrisch naturtrib
Heineken

Erdinger Weizen Hell
Erdinger Weizen Dunkel

Alkoholfrei
Schutzengarten alkoholfrei
Erdinger alkoholfrei

Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso
Diverse Tee

Biere

2dl
3dl
5dl
2d
3dl
5dl

3.3dl
3.3dl
5dl
5dl

3.3dl
5dl

Heissgetranke

5.2%
5.2%
5.2%
5.2%
5.2%
5.2%

4.8%
5.0%
5.3%
5.3%
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55
6.5
55

Pfefferminze, Kamille, Schwarz, Grin, Verbene, Hagebutte, Frichte, Lindenblute, Apfel

Geliste auf einen Salat oder Canape’s?

Vielleicht etwas Warmes?
Fragen Sie unser Team nach der Snackkarte?

Fur die «unsere Sussen Gaste» reichen wir auch gerne unsere

Dessertkarte.



